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WETTBEWERBSBEDINGUNGEN SOMMELIERE-/SOMMELIER-TROPHY 2023

Artikel 1

An diesem Wettbewerb kénnen alle Personen teilnehmen, mannlich,
weiblich oder divers, welche

1. eine abgeschlossene Ausbildung in einem gastronomischen Beruf
und mindestens ein Jahr Berufserfahrung als
Sommeliére/Sommelier haben,

2. oder die Sommeliére/Sommelier-Téatigkeit seit mindestens 3 Jahren
ausuben,

3. oder die Funktion der/des Sommeliére/Sommeliers (z.B. als
Restaurantleitung und Sommeliére/Sommelier) seit mindestens 3
Jahren austiben.

e Es konnen auch ausldndische Staatsbirger:innen teilnehmen, die in
Deutschland ihrer Hauptbeschaftigung als Sommeliére/Sommelier seit
mindestens einem Jahr ununterbrochen nachgehen und jeweils eine
der Voraussetzungen aus Punkt 1-3 erfiillen,

e oder alle deutschen Staatsbiirger:innen, die im Ausland arbeiten und
jeweils eine der Voraussetzungen aus Punkt 1-3 erfillen.

Ausgeschlossen sind Personen,

a) die fur einen anderen Sommeliére/Sommelier-Verband innerhalb
der letzten zwei Jahre in einem nationalen
Ausscheidungswettbewerb im Finale angetreten sind.

b) die einen anderen nationalen Sommeliére/Sommelier-Verband
innerhalb der letzten drei Jahre bei einer internationalen
Sommeliére/Sommelier-Wettbewerb der ASI vertreten haben.
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Passion & Profession

VORSTAND

Yvonne Heistermann (Prasidentin)
Christian Frens (Vizeprasident)
Philipp Kiinemund (Vizeprasident)
Shahzad Talukder (Vizeprasident)

Michael Wangler (Schatzmeister)

BEIRAT

Marc Almert
Niki Restel
Thomas Sommer

Theresa Stenzel

GESCHAFTSSTELLE
Lindenstr. 14

50674 Koln

Tel +49 221 92428-198
Fax +49 221 92428-199
info@sommelier-union.de

www.sommelier-union.de

SOMMELIER-UNION
DEUTSCHLAND E.V.

Sitz: Aschaffenburg

Amtsgericht Aschaffenburg, VR 200663
USt-ID-Nr: DE219116593
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Empfohlene Kenntnisse:
Alle Arbeiten und Getranke, fiir welche die/der Sommeliére/Sommelier
verantwortlich ist. Dazu gehdren beispielsweise umfangreiche Kenntnisse
uber ...

& der Weinbau und die Weinherstellung,

¥ die Weinbaugebiete der Welt sowie deren Weine,

& die fachliche Getrankeprobe: Fachsprache, Analyse der
grundsitzlichen Eindricke, Erkennung,
aktuelles zum Thema Wein, Getranke und zum Zeitgeschehen,
die Likore, Spirituosen und Getranke der Welt: Geschmack,
Herkunft und Verarbeitungsprinzip,
die Wein- und Getriankekarte: Zusammenstellung und Gestaltung,
Zigarren und deren Service,
Spirituosenkunde,
Cocktails/Longdrinks/Aperitifs inklusive deren Zubereitung,
Mineralwasser, Bier, Sake, Tee, Kaffee, Kakao,
das Fuhren eines Gastgespriches,
das Sprechen einer Fremdsprache (Englisch ist Pflicht, weitere
wunschenswert).
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Artikel 2
Alle Bewerbungen miussen online vollstindig bis Montag, 28. August 2023,
eingereicht werden.

Artikel 3
Die Beurteilung Uber die Giiltigkeit der Bewerbungen unterliegt der Jury.
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Artikel 4

Der Wettbewerb umfasst Vorausscheidung, Halbfinale und Finale.

Die Vorausscheidungsrunde und das Halbfinale finden unter Ausschluss
der Offentlichkeit statt. Das Finale findet 6ffentlich statt.

Artikel 5

Bei den Vorausscheidungen werden mindestens sechs Kandidat:innen
ermittelt, die das Halbfinale bestreiten werden. Die Jury hat die Moéglichkeit
bis zu acht Kandidat:innen fiir das Halbfinale zuzulassen.

Artikel 6

Durch die Halbfinal-Prifungen qualifizieren sich drei Bewerber:innen fur
das Finale. Die Jury hat die Méglichkeit bis zu vier Kandidat:innen fiir das
Finale zuzulassen.

Artikel 7
Die Kandidat:innen miissen zu den Prifungen angemessene
Arbeitskleidung tragen.

Artikel 8

Die Jury fur Halbfinale und Finale muss aus mindestens sechs Mitgliedern
bestehen. Diese Jury wird von der Sommelier-Union ausgewéihlt. Sie setzt
sich aus fachkundigen Persoénlichkeiten zusammen.

Artikel 9
Die Entscheidungen der Jury sind unanfechtbar.
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Artikel 10
Die Gewinnerin / Der Gewinner der ,Sommelier-Trophy“ kann in Zukunft
nicht mehr an diesem Wettbewerb teilnehmen.

Artikel 11
Ein:e Kandidat:in kann sich nicht mehr als fiinfmal fir das Finale
qualifizieren.

Artikel 12

Nehmen im Ausland lebende deutsche Staatsbiirger:innen an der
deutschen Sommeliére/Sommelier-Trophy teil, wird der jeweilige
nationale ASI-Verband ihres Aufenthaltslands von der Sommelier-Union
Deutschland e.V. entsprechend uber die Teilnahme am deutschen
Wettbewerb informiert.
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